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« Karpaco Brancin [od dimljenog brancina sa penom od belog vina, 100 gr] - 850 RSD
« Dinja [sa feta sirom i tostiranim orasastim plodovima, 200 gr] - 600 RSD
« Sveca od mangulice [Specijalitet $efa kuhinje, 90 gr] - 350 RSD
« Karpaco Tikvica [od tikvice sa mladim kozjim sirom, 180 gr] - 550 RSD
« Selekcija sireva [mladi kozji sir, sjenicki sir, bri, 24 meseca odlezali kozji sir - 110 gr] - 1.150 RSD
« Srpsko meze, 2 osobe
[Njeguska préuta, panceta, kobasica od divljaci, kobasica od konjskog mesa, duvan ¢varci - 200 gr] - 1.600 RSD
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« Esencija od graska - 350 RSD
» Goveda supa - 350 RSD

« Riblja corba - 450 RSD

« Potaz dana - 350 RSD

Tplo Dol

« Gambori u dimljenom medu [umak od tikvice, praziluka, sok od $argarepe, dim od $umskog voca] - 950 RSD
Rizoto s gamborima - 1.500 RSD

Spageti [sa junetinom, graskom i parmezanom] - 1.300 RSD

Spageti Carbonara - 1100 RSD

Rizoto [sa piletinom, tikvicama i pe¢urkama] - 1.100 RSD

Taljatele [sa gamborima, na azijski nacin] - 1.350 RSD

Vo

Zepter Steak [koren celera, zu, tikvice - 250 gr] - 2.700 RSD

Dimljena pacja prsa [pire od cvekle, aroma timijana i umak od pecene visnje - 250 gr] - 2.600 RSD
Pilece grudi [sa mix salatom i mangom - 250 gr] - 1.800 RSD

Japanski Steak [& Dashi Luk - 250 gr] - 2.700 RSD

Cepkano prase [sa zapecenim prebrancem - 250 gr] - 2.200 RSD

Rl

San Pjer file [u kremastom umaku od $arenog bibera i timijana - 250 gr] - 2.800 RSD
Brancin file [sa govedim ¢varcima, u umaku od kivija i bibera - 220 gr] - 2.500 RSD
Losos file [u terijaki sosu sa povréem - 220 gr] - 2.400 RSD

Hobotnica na Zaru [sa petenim krompirom - 220 gr] - 2.100 RSD

Orada file [sa barenim krompirom i satarasom - 250 gr] - 2.400 RSD

Yeserl

Zepter mono cake [bela ¢okolada, smrznuta malina, mak, sveza nana] - 400 RSD
Domaca pita od jabuke - 400 RSD

Tiramisu od maline - 550 RSD

Palacinke u vinskom Satou - 600 RSD
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Virginia Woolf



