
MENI

by:  Damir  Ser t ić



P o s l už i t e  j e l o  k o j e  će  g o s t a  uč i n i t i  z a d o v o l j n i m



DAMIR SERTIĆ
Šef  svetske  k lase ,  uvek  neverovatno  dobro  raspo ložen .  Zahva l ju juć i
takvom s tavu,  de lu je  pouzdano poput  brata ,  š to  Srb i  od l ično razumeju .
Rođen u  Zagrebu,  kuvao je  po  ce lom svetu ,  na jv iše za  bogate  i  s lavne
sa  razmažen im nepc ima.  Jedan s lučajn i  susret  ponovo ga  je  doveo u
Beograd,  kada je  već  postao  doktor  mo leku larne  gastronomi je .
Zepter  mono cake  posvet io  je  det in j s tvu,  kad smo sv i  m i  od  sočne
domaće s t rud le  vo le l i  samo mak .
Uspeo je  čak da  poraz i  i  neprevaz id jen i  Be l l i n i  i z  legendarnog
Har i jevog bara .  N jegova l ičnost  mog la  b i  se  op isat i  jednom rečen icom -
Ja  sam Damir  Ser t ić  i  ž i v im  svo j  san .



ZALOGAJI 
BEZ DAHA

amuse bouche
paradajz  šampanjac

 
850 RSD



ART
dim l jena  past rmka/ l imeta/r ikota  s i r/

kav i jar  d iv l jeg  lososa/mikrob i l je

8 10  RSD



SENDVIČ
 domać i  br ioš/škampi/paradajz

/st raćate la/ l imeta/cvetov i

1500 RSD



Cvetovi od
 brokolija

broko l i/hrskav i  p i r inač/grašak/
menta/kav i jar  od  ma l ine/mikrob i l je

550 RSD



Espuma de Champagne
&Riba

dim l jen i  branc in/šampanjac/
t ikv ica/pena od  be log  v ina

1 100  RSD



Dagnje na buzaru 
sa lardom

dagnje/be lo  v ino/mas l inovo  u l je/
be l i  l uk/peršun/p i re/ lardo  

850 RSD



ARANČINI
 

p i r inač  /škampi/be lo  v ino/d im l jen i  med/
parmig iano  regg iano/cvek la/panko  prez le

1300 RSD



Infuzija od dagnji i
žumanca sa

šumskim
pečurkama

pet  vrs ta  pečuraka/mus  od  krompi ra/
žumance/ruzmar in

850 RSD



Kremasta bukovača Alfredo
bukovača/paškanat/kapar/peršun/so ja  sos

850 RSD



Škampi u medu

950 RSD

škampi/d im l jen i  med/praz i luk/t ikv ica/
šargarepa/mas l inovo  u l je/b i l je/pena od

be log  v ina/d im l jen i  ruzmar in



Škamp na ledu

3100 RSD

škamp/cvek la/ l imun/med/c imet/mas l inovo  u l je/mi r in/kav i jar  od  ma l ine

https://chatgpt.com/#:~:text=se%20moglo%20nazvati%20%22-,Shrimp%20on%20Ice,-%22%20ili%20%22Chilled%20Shrimp


PROGRESSthe/



UMETNOST JELA S RIBOM
branc in/mas l inovo  u l je/senf/pav laka/zač i n i/b i l je/be lo  v ino/ l imun/ lešn ik

1850 RSD



Tuna tartar  
sa kavijarom 

od maline
tuna  tar tar/kav i jar  od  ma l ine/

be l i  b iber/mas l inovo  u l je

2380 RSD



Hrskavi zalogaji
lososa tempura

l osos/raznobo jne  papr ike/mlad i  luk/
šargarepa/mas l inovo  u l je/

gomo wakame sa lata

1900 RSD



Bacalar Bianco
baka lar/krompi r/be l i  l uk/peršun/
mas l inovo  u l je/  b i l je/
poš i rana  ja ja/praz i luk

2200 RSD



 Savršeno meka
tunjevina s kavijarom

tun jev ina/rotkv ice/p i re  od  paškanata/kav i jar
d iv l jeg  lososa/mas l inovo  u l je/crno  v ino

2200 RSD



Svežina okeana
ro ln ica  branc ina/b l i tva/

gomo wacame/
mlečna pena od  ce lera/

grašak/komorač/
mikrob i l je

1850 RSD



Škampi 
i dolce plavi sir

rač ić i /p i r inač/do lce  p lav i  s i r/
s la tko  jabukovo s i rće 

1550 RSD



Svilenkaste taljatele sa pančetom

Casarecce u sosu od dolce plavog
sira sa hrskavom pršutom

pršuta/  do lce  p lav i  s i r/  be lo  v ino  /  aceto  ba lsamico/  med

pančeta/  crn i  luk/  parada jz  p i re/  d im l jena  papr ika/  pav laka/  m lad i  luk/  be lo  v ino

1 100  RSD



Noir hobotnica
 hobotn ica/ton ik  od  avokada/

kav i jar  od  ma l ine/mirođ i j a

2200 RSD



Grdobina u kremastom
sosu od celera sa svežim

biljem
grdob ina/b l i tva/krompi r/

sok  od  ce lera/mas l inovo  u l je/b i l je

3200 RSD



Losos sa đumbirom i
fois gras sa goma
wakame algama

sa l losos/đumbir/fo i  gras/goma wakame/
pena od  be log  v ina/mas l inovo  u l je/b i l je

2300 RSD



Sveža riba

1 1500/kg RSD

po na rudžb in i

San P ier/romb/ branc in/  škarp ina/  r iba  l i s t/  l ign je/  škampi



UMETNOST JELA
OD MESA

ramstek/crvene i  žute  papr ike/
grašak/cvetov i/p i re  krompi r

2600 RSD



Cepkana teletina

 
te le t ina/pečena papr ika/k i se lo  m leko/

peršun/spanać/t ikv ice/
be l i  l uk/bos i l jak/gre jpfrut/mi r in

2400 RSD



Jagnjetina sa
demi-glace

sosom i pireom
jagn jet ina/pasu l j/cvek la/grašak/

b l i tva/smrčak/parmig iano  regg iano/
demi-g lace

3800 RSD



sv in j ska  rebarca/pečen i  k rompi r/
svež  v lašac/pena od  p iva

Svinjska rebarca

2200 RSD



Roze prasetina

2000 RSD

praset ina/krompi r/pena od  rena/tečn i  že lat in  
 



Juneći biftek sa sosom
bi f tek/pečurke/hrskav i  k rompi r/

paškanat/crn i  luk/t im i jan/
demi-g lace/mus  od  krompi ra

3600 RSD



PROJEKAT
SURF & TURF
j unet ina/ško l jka/ jakobova kap ica/

komorač/be l i  l uk

3000 RSD



 PAČETINA

2800 RSD

diml jene  pač j e  grud i/paškanat/pomorandža/
grand marn ier/p i r inač/kav i jar  od  ma l ine/

mikrob i l je/naranc in i/med



Medaljoni sa
demi-glace sosom

i hrskavnim
krompirom
sv in j sk i  f i l e/fo ie  gras/

hrskav i  k rompi r/demi-g lace/
mas l inovo  u l je/b i l je

2600 RSD



Tomahawk 
svinjska leđa

3200 RSD

tomahawk sv in j ska  leđa/
šparg la/krompi r/

krem od graška/menta/ l i s ičarka/
mikrob i l je/panko  prez le

 za  dve  osobe



ZEPTER STEK
bi f tek/p i re  od  ce lera/t ikv ice

/sos  od  šargarepe i  ce lera/
č i ps  od  ce lera/mikrob i l je

3800 RSD



PILEĆE GRUDI U
KREMASTOM
SOSU SA PANKO
ŽUMANCEM 

p i leće grud i/žumance/
panko  prez le/pečurke/

goveđa kocka/p i re  od  ce lera/
be lo  v ino/pav laka/

d ižon senf/mikrob i l je

1800 RSD



Salate

650 RSD

cvek la  sa  koz j im  s i rom/domaća tzatz ik i  sa lata/grčka sa lata

ze lena  sa lata/sa lata  od  parada jza  i  k rastavca/sa lata  od  kupusa

550 RSD



Dimljena breskva i burrata
sa cvetnim esencijom

dim l jena  breskva/burrata/ze leno  mas l inovo  u l je/cvetov i

1200 RSD



Puslice, kavijar
od trešanja

engleski krem s
orasima

600 RSD



Ravioli od šećerne vune i
smrzniti gumenih bombona

šećerna  vuna/smrznute  gumene bombone,  medved ić i / l imeta

750 RSD



Zepter Mono Cake
makovo seme/be la  čoko lada/smrznute  ma l ine

550 RSD



Svilenkasti mus
od čokolade sa

slatkim trešnjama

600 RSD



Zlatni banana
 crème brûlée

650 RSD



 

Baklava sa pistaćima

Baklava sa orasima
450 RSD

600 RSD




